Unser Speiseplan entspricht dem "DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und dem food WQU'SW

OPAL Catering GmbH
"DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas" und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung (DGE) zertifiziert.
2 Speiseplan vom 21.09.2026 bis 25.09.2026 &

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Wir verwenden ausschliefllich MSC-zertifizierte Fische.

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 Schwefelung, 7 gewachst, 8 Phosphate, 9 Siifungsmittel/n, 21 mit Zucker & SiiSungsmitteln, El enthilt Eier, Fl enthélt Fisch, GL enthdilt Gluten, GL-G enthiilt Gerste,
GL-H enthdlt Hafer, GL-R enthdlt Roggen, GL-W enthiilt Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, LA enthiilt Milch, S enthdlt Senf, SC enthdlt Schalenfriichte, SC-CA enthdlt Cashewniisse, SD enthdlt Schwefeldioxid/ Sulfite, SE enthdlt
Sesamsamen, SL enthdlt Sellerie, SO enthdlt Soja

Anderungen vorbehalten.

Das P A L - Team wiinscht seinen Gdsten einen guten Appetit!



